
 

P R I M E R S  
Amanida mixta  

Ensa lada mixta  

Crema de carbassa amb cru ixent  de pern i l  

Crema de ca labaza con cru j iente de jamón  

Espaguet is  a la  carbonara  

Espaguet i s  a  la carbonara  

Tr inxat  de co l  amb cansa lada v iada  

Tr inxat  de  co l  con be icon 

Musc los  a l  vapor  

Me j i l lones a l  vapor 

Mongeta es to fada amb bot i far ra  

Jud ia es tofada con but i far ra  

Carago ls  a  la l launa amb v inagre ta  i  a l l io l i  (Sup l .  5€ )  

Caraco les a  la l launa con v inagreta  y  a l io l i  (Sup l .  5€)  

S E G O N S  
Maira  a  la  p lanxa i  bouquet  d ’amanida 

Mai ra  a  la  p lancha y  bouquet  de  ensa lada  

Peus de porc  en sa l sa  de  bo le ts  i  prunes  

Man i tas  de  cerdo en sa l sa de setas  y  c i rue las  

B i s tec  a  la  p lanxa  

B i s tec  a la p lancha  

Brasa ( xurrasc ,  l longan issa o po l las tre )  

patata  a l  ca l iu  i  esca l i vada 

Brasa (chur rasco ,  longan iza o po l lo )  

patatas  a l  ca l iu  y  esca l i vada 

Ent recot  ( sup l .7€)  

Ent recot  ( sup l .7€ )  

 

POSTRE ,  PA I  BEGUDA.  A igua ,  v i  de  l a  casa  o  canya  

( re f re scs  i  sa l se s  no  inc losos )  

17 ,00€ iva inclòs  

      

.  

A igua .  Pos t res inc lòs  

13 ,00€  iva inclòs  
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