
 

P R I M E R S  
Amanida  verda  amb se i tons   

Ensa lada  verde con boquerones   

L lent ies  amb peus  de porc  i  bot i fa r ra   

Lente jas  con p ies  de cerdo y  but i fa rra   

Tor te l l in i  t r i co lors amb sa l sa  roquefor t   

Tor te l l in i  tr i co lores  con sa l sa  roquefor t  

Crema de carbassa amb cros tons   

Crema de ca labaza  con p ica tos tes  

Caragols  a  la  l launa  amb v inagreta  i  a l l io l i  (Supl .  5€ )  

Caracoles  a la  l launa  con v inagreta y  a l io l i  (Supl .  5€ )  

S E G O N S  
Tatak i  de tony ina  i  c remos de pata tes   

Ta tak i  de a tún y  c remoso de pata tas   

Po l la s t re  a  l ’a l l  

Po l lo  a l  a j i l lo   

B i s tec  a  la p lanxa 

B i s tec  a  la p lancha  

Brasa  ( xur rasc ,  con i l l  o l longan issa )  

pa ta tes  a l  ca l iu i  esca l ivada  

Brasa  (chur rasco,  conejo o longan iza )  

pa ta tas a l  resco ldo y esca l ivada  

Ent recot  ( sup l .7€ )  

Ent recot  ( sup l .7€ )  

 

POSTRE , PA I  BEGUDA.  A igua ,  v i  de  la  ca sa  o canya  

( r e f r escs  i  sa l ses  no inc losos )  

17 ,00€ iva  inc lòs  

Menú in fant i l .  

Pas ta ,  hamburguesa  o pol las tre  a rrebossa t  i  pa ta tes  f reg ides .  

A igua .  Pos t res  inc lòs  

13 ,00€  i va  inc lòs  

 

 

 
 

MENÚ DI LLUNS ,  22  DE SE MBRE  DE  2025  
                   


