
 

P R I M E R S  
Amanida de l ’hor ta  

Ensa lada de la  huer ta  

Mongetes b lanques  es to fades amb ore l la  de porc  i  xor iço  

Jud ías  b lancas es to fadas  con ore ja  de cerdo y chor izo  

Espàrrecs  b lancs amb pern i l  do lç  brase ja t  i  sa lsa  cèsar  

Espárragos b lancos  con jamón du lce braseado y sa lsa  césar  

Carago ls  a  la l launa amb v inagre ta  i  a l l io l i  (Sup l .  5€ )  

Caraco les a  la l launa con v inagreta  y  a l io l i  (Sup l .  5€)  

 

S E G O N S  
Maires f resques f reg ides  amb verdure tes  

Mai ras  f rescas  f r i tas  con verdur i ta s  

Cap de l lom amb pure de  patata  i  sa l sa  roquefor t  

Cabezada de lomo con pure de patata  y  sa l sa  roquefor t  

Brasa ( xurrasc ,  secre t  o  l longan issa )  

patates f reg ides i  pebro t  de l  p iqu i l lo  

Brasa (chur rasco ,  secreto  o longan iza )  

patatas  f r i tas  y  p imiento  de l  p iqu i l lo  

Ent recot  ( sup l .7€)  

Ent recot  ( sup l .7€ )  

 

POSTRE ,  PA I  BEGUDA.  A igua ,  v i  de  l a  casa  o  canya  

( re f re scs  i  sa l se s  no  inc losos )  

17 ,00€ iva inclòs  

…………………  

Menú infant i l .  

Pas ta ,  hamburguesa o po l las t re  ar rebossat  i  patates f reg ides .  

A igua .  Pos t res inc lòs  

13 ,00€  iva inclòs  

 

 

 
 

MENÚ D I JOUS ,  3  ABR IL  DE  2025  
                   


