
 

DIUME NGE ,  1  DE SE MBRE  DE  2024  
 

P R I M E R S  
Amanida de tomàquet rosa amb anxoves, alfàbrega i mozzarella de búfala 

Ensalada de tomate rosa con anchoas, albahaca y mozzarella de búfala 

Panciotti farcit d’alberginia amb formatge scamorza fumat 

Panciotti relleno de berenjena con queso scarmorza fumado 

Crema d’espinacs de l’horta amb vieires flambejades 

Crema de espinacas de la huerta con vieiras flambeadas 

Paella de marisc 

Paella de marisco 

Musclos al vapor (Supl. 6€) 

Mejillones al vapor (Supl. 6€) 

Caragols a la llauna amb vinagreta i allioli  (Supl. 5€) 

Caracoles a la llauna con vinagreta y alioli (Supl. 5€) 

S E G O N S  
Lluç fresc a la planxa amb salsa verda, gambes i festuc 

Merluza a la plancha con salsa verde, gambas y pistachos 

Galta de vedella en salsa amb guarnició del xef. 

Carrillera de ternera con salsa con guarnición del xef 

Brasa ( xai, contracuixa de pollastre, xurrasc o secret de porc) 

                          Brasa ( cordero, muslo de pollo, churrasco o secreto de cerdo) 

Pota de pop brasejada amb sofregit napolità i cremós de patata trufada (Supl. 8€) 

Pata de pulpo braseado con sofrito napolitano y cremoso de patata trufada (Supl. 8€) 

Entrecot  (supl.7€) 

  Entrecot (supl.7€) 

POSTRE, PA I BEGUDA. Aigua, COPA DE VI  o canya (refrescs i salses no inclosos) 

26,50€ iva inclòs 

………………… 

Menú infantil. 

 Pasta, hamburguesa o pollastre arrebossat i patates fregides. Aigua 

Postres inclòs 13,00€  

 

 


