
 

P R I M E R S  
Amanida de  formatge de  cabra 

Ensa lada de queso de cabra 
Verdures a l  vapor  amb ou dur 

Verduras  a l  vapor  con huevo  duro 
Crema de  verdures  de ta rdor  
Crema de ve rduras  de otoño 

Mongetes b lanques  amb carn de porc  
Jud ías  b lancas con carne  de  cerdo 

Caragol s  a  la l launa amb v inagre ta  i  a l l io l i  ( Sup l .  5€ )  
Caraco les a  la l launa con v inagreta y  a l io l i  ( Sup l .  5€)  

 
S E G O N S  

Baca l là  f reg i t  amb esp inacs  a  la  cata lana  
Baca lao  f r i to  con esp inacas a  la cata lana 

Brasa  (cansa lada ,  b lanc i  negre ,  xo r i ço ,  presa de duroc o  xur rasc  de  vede l la )  
Verdures sa l te jades 

B rasa  (panceta ,  b lanco y  negro,  chor izo ,  p resa de duroc  o 
chur rasco de ternera)  

Verduras  sa l teadas  
Ent recot  amb sa l sa  de  fo ie  i  espàr recs de  marge (sup l .7€ )  
Ent recot  con sa l sa  de  fo ie  y espárragos t r igueros  ( sup l .7€)  

 
POSTRE ,  PA  I  BEGUDA.  A igua ,  v i  de  l a  casa  o  canya  

( re f re scs  i  sa l se s  no  inc losos )  
16 ,50€ iva inclòs 

………………… 
Menú infant i l .  

Pas ta ,  hamburguesa o po l las t re  a r rebossat  i  patates f reg ides .  
A igua.  Pos t res inc lòs 

13 ,00€ iva inclòs  
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