
 

 

P R I M E R S  
Arròs melós de montanya  

Arroz meloso de montaña      

Tal lar ins amb sa lsa cremosa de sa lmó i  parme sà  

Tal lar ines con salsa cremosa de sa lmón y parmesano       

Amanida entremes amb embot i t  i  amanida russa   

Ensa lada entremes con embut ido y ensaladi l la rusa  

Caragols  a  la  l launa amb vinagreta i  a l l io l i (Supl .  5€)  

Caracoles a la  l launa con v inagreta y  a l l  y ol i  (Supl .  5€)  

S E G O N S  
Brasa (  xa i  ,  secret  ,xurrasc,p inxo ,cansa lada o l longanissa ) 

Mongeta b lanca i  pebrots f reg its  

Brasa (cordero,  secreto ,  churrasco, p incho ,  panceta o longaniza )  

A lubia b lanca y p imientos fr i tos  

Daurada fresca al  forn     

Dorada fresca a l  horno   

Cap de l lom brase jat  amb salsa de roquefort   

Cabeza de lomo braseada con sa lsa de roquefort   

Entrecot  amb sa lsa de foie o salsa roquefort ( sup l .7€)  

Entrecot  con sa lsa de fo ie o sa lsa roquefort  ( sup l .7€)  

 
POSTRE ,  PA I  BEGUDA.  A igua ,  COPA DE V I   o  canya  ( re f re scs  i  sa l se s  no  inc losos )  

Copa de v i  de la  casa 2€.  Copa de verdejo 2,50.  Copa de Pet i t  S iós 

Negre 2,80 

16,50€ iva inclòs  

…………………  

Menú infant i l .  Pasta,  hamburguesa o pol lastre arrebossat i  patates 

f regides.  Aigua 

Pos t res  inc lòs 13 ,00€  
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