DISSABTE, 27 JULIOL DE 2024
PRIMERS

Amanida de formatge de cabra amb vinagreta de poma i fruits secs
Ensalada de rulo de cabra con vinagreta de manzana y frutos secos
Crema de llamantol amb costrons
Crema de bogavante con picatostes
Tortellini de ricotta i espinacs amb salsa d'ametlles
Tortellini de ricotta y espinacas con salsa de almendras
Musclos Bouchot a l'estil tradicional
Mejillon Bouchot al estilo tradicional
Caragols a la llauna (Supl. 5€)

Caracoles a la llauna (Supl. 5€)

SEGONS

Daurada al forn amb toc de citrics
Dorada al horno con toque de citricos
Secret iberic a la brasa amb salsa de mel i mostassa
Secreto ibérico a la brasa con salsa de miel y mostaza
Costelles de xai a la brasa amb patates fregides i carxofa
Costillas de cordero a la brasa con patatas fritas y alcachofa
Filet de porc amb salsa de pebre verd i patata al caliu
Solomillo de cerdo con salsa de pimienta verde y patata al rescoldo
Entrecot amb una maduracié de 120 dies . Amb escalivada i patates fregides (supl. 7,00€)
Entrecot con una maduracion de 120 dias. Con escalivada y patates fritas(supl. 7,00€)

POSTRE, PA | BEGUDA. Aigua, COPA DE VI o canya (refrescs i salses no inclosos)
Copa de vi de la casa 2€. Copa de verdejo 2,50. Copa de Petit Sidés Negre 2,80

25,00€ iva inclos

Menu infantil. Pasta, hamburguesa o pollastre arrebossat i patates fregides. Aigua
Postres inclos 13,00€
MENU PRIMER PLAT, amb postres, pa i beguda (refresc no inclds) — 15,00€
MENU SEGON PLAT, amb postre , pa i aigua (refresc no inclos)  18,00€




